AUFTAKIT

COCKTAILS

PASSIONFRUIT MARTINI

Wodka 42 Below, Vanillesirup, Maracujapiiree, 14,9% 15 cl 9€
Limettensaft

ESPRESSO MARTINI
Wodka 42 Below, Kaffeelikor und Espressobohnen 14,9% 15 cl 9€




AUFTAKIT

APERITIFS
SHERRY
Medium 15,0% 5S¢l 5€
Dry 150% 5S5c 5€
MARTINI
Bianco 14,4% 5 cl 6 €
Rosso 14,4% 5l 6 €
Extra dry 15,0% 5S¢l 6 €
PROSECCO 11,0% 0,11 4,5€

11,0% 0,71 29€

HUGO
Prosecco, Holunderbliiten-Sirup, frische Minze,
Limetten und Mineralwasser 0,21 85€

APEROL SPRITZ
Prosecco, Aperol, Orangenscheibe und
Mineralwasser 0,21 85€

LILLET WILD BERRY
Lillet, BAD Wild Berry,
Jfrische Friichte 0,21 85€

GIN & TONIC
Gin 4cl
mit BAD Tonic Water 40% 0,21 8,5€

HELGA
BAD Batter Lemon, Holunderbliiten-Sirup,
Limette, Soda, alkoholfrei 0,20 7,5€




KOSIT
PROBE

VORSPEISEN

BRUSCHETTA

Gerostetes Crabatta-Brot mit Tomatenwiirfeln, Zwiebeln, klein 10 €
Knoblauch und Rucola, garniert mit Balsamico-Creme grof 13 €
PESCACCIO klein 11 €
vom Lachs und Zander, dazu Paprika-Chili-Pesto und grofs 14 €
Salatbouquet

GEFLUGEL CREME BRULEE

mat roter Zwiebelmarmelade 11 €
BROTKORB

bestehend aus 6 Scheiben ofenfrischem Brot 6 €
dazu Aioly 3€
dazu Krduterschmand 3€
dazu Paprika-Chili-Dip 3€

SUPPEN

SUPPE DES TAGES
Standig wechselnde hausgemachte Suppe. 9 €
Fragen Sie einfach unser Serviceteam

RINDERKRAFTBRUHE
mit hausgemachten Triiffelklofschen und feinen
Gemiisewiirfeln 9 €




KOSIT
PROBE

SALAT

ELMENDORFFBURG SALAT

Frische Blattsalate mit Tomaten, Gurken, Paprika und

Karotten 15 €
EILIMENDORFFBURG SALAT

mat Hahnchenbruststreifen und Champignons 22 €
EILIMENDORFFBURG SALAT

mit karamellisiertem Ziegenkdse 22 €
EILIMENDORFFBURG SALAT

mit 3 Riesengarnelen 24 €
EILIMENDORFFBURG SALAT

mat Lachsfilet und Honig Senf Sof3e 23 €
Oder

BURRATA-TOMATEN-RUCOLA SALAT

mit Burrata in Sauerkirsch-Distelmarinade 22 €
BURRATA-TOMATEN-RUCOLA SALAT
mit Hahnchenbruststreifen 23 €
BURRATA-TOMATEN-RUCOLA SALAT
mit karamellisiertem Ziegenkdse 24 €
BURRATA-TOMATEN-RUCOLA SALAT
mit 3 Riesengarnelen 35€
BURRATA-TOMATEN-RUCOLA SALAT
mat Lachsfilet und Honig Senf Sof3e 25 €

zu allen Salaten servieren wir ofenfrisches Brot und
ein Dressing Ihrer Wahl:
Vinaigrette, French Joghurt, Essig Ol




SNACK
&CO

GERICHTE FUER KINDER

FRISCHE PASTA

mit Tomatensauce, Gurken und Tomaten 9 €

KLEINES HAHNCHENBRUSTFILET
maut Hollandaise, Karotten und Kroketten 9 €

KLEINES SCHNITZEL
mit Pommes frites und Mayonnaise oder Ketchup 9€

ZWEI ROSTI
mit hausgemachtem Apfelmus 9€

Diese Gerichte sind fiir unsere kleinen Gdste vorbestimmt!
Fiir Erwachsene nehmen wir 13€ pro Gericht.

Wenn Ste nur wenig essen, fragen Sie unseren Service nach
ewner kleineren Portion.




PASTA SALSICCIA

mit Oliven, getrockneten Tomaten und gegrillter Salsiccia,

verfeinert mit Krdutersahne 16 €
PASTA PESTO

mat Tomaten-Paprika-Pesto, Lauchzwiebeln und Parmesan,

verfeinert mit Sahne 14 €
PASTA SPINAT

mit Spinat, Kirschtomaten und Knoblauch, verfeinert mit

Sahne 13 €
Ste konnen zusdatzlich zu allen Nudelgerichten folgendes

bestellen:

mat Hdhnchenbruststreifen 8 €
mit Rindersteakstreifen 10 €
mit drer gebratenen Riesengarnelen 10 €
mat gebratenem Lachsfilet 10 €




IVIEN
UDE

VEGETARISCH

PULLED JACKFRUIT
auf etner Ofenkartoffel, mit Cashewcreme und Salatbeilage
garniert mit roten Zwiebeln 22 €

VEGETARISCHER BURGER

Hausgemachter Siif3kartoffel-Blumenkohlbratling mit

Rucola, Parmesan, getrockneten Tomaten, roten Zwiebeln

und Spezialdressing in etnem Vollkornbrotchen, dazu 20 €
rustikale Pommes

FISCH

SOUFFLIERTES LACHSFILET

mit Gurkengemiise in Dillrahm und Petersilienkartoffeln 29 €

GEBRATENER HEILBUTT
an Tomatensalsa, dazu Bohnen tm Speckmantel und 28 €
Safranrisotto




FLEISCH

N
U

EN
DE

MAJOR STEAK
unter einer Krduterkruste, dazu Pfeffersofe, Speckbohnen
und Kartoffelrosti

27 €

ROSA GEBRATENES RUMPSTEAK

an milder Chilisof3e, mediterranem Gemiise und
Ofenkartoffel mit Krdutercreme

36 €

»LADYTELLER “
Schweinefilet mit frischem Marktgemiise, 150 ¢
Kartoffelrosti und Hollandaise-Sof3e 200 ¢

24 €
26 €

WALDSCHNITZEL
mat Champignonrahmsof3e, Prinzessbohnen und
hausgemachten Kartoffelrosti

25 €

E-BURGER

Rindersteak mit Rucola, Parmesan, getrockneten

Tomaten, Barbecue -Zwiebeln und Spezialdressing in einem
Vollkornbrotchen mat Siifskartoffel-Pommes

25 €

MAISPOULADENBRUST
mat griiner Currysof3e, gegrilltem Pak Chot und
Safranrisotto

21 €

SCHNITZEL VOM KALB

Kalbsschnitzel mit Sardellen, Zitrone und Kapern,
Gurkensalat und Kartoffel-Mais-Pommes

28 €

TAFELSPITZ
mat Meerrettichsofle, Wurzelgemiise und Kartoffelpiiree

20 €




FINALE

UNSERE EMPFEHLUNG

SCHOKOKUCHEN
mit Mangoeis 10 €

DESSERTVARIATION ,,E-BURG “
... die siifse Verfiihrung!
Unsere Empfehlung fiir gliickliche Genief3er 13 €

ORANGEN-BUTTERMILCH CREME
BRULEE 10€
mit Schoko-Chili-Splitter

TARTUFO ,NOCCIOLA“

Klassisches halbgefrorenes Haselnuss-Eis mit

Schokoladenkern, bedeckt mit karamellisierten 10 €
Haselnuss- und Baiserstiicken

HEIf3 UND KALT

Espresso und hausgemachte Schokoladeneiscreme 6 €
CHEESECAKE
mit hausgemachtem Erdbeercoulis 10 €

EIS

UNSERE EISSORTEN

Stindig wechselnde Eissorten aus unserer eigenen

Produktion. Pro Kugel 2€
Fragen Sie unseren Service




LIMOS, SPRUDEL & CO.

COCA-COLA1311, 0,331 4,5€
COCA-COLA ZERO 1,511, FANTA 12,5,
SPRITEs, MEZZO MIX 3,11

BAD PYRMONTER MINERALWASSER 0,251 4€
0,751 8€
SAFTSCHORLE 0,30 4€

APFELSAFT, KIRSCHNEKTAR,

ORANGENSAFT, MARACUJANEKTAR,

SCHWARZE

JOHANNISBEERNEKTAR,

RHABARBERNEKTAR,

BANANENNEKTAR 0,31 4,5€

BAD BITTER LEMON 1,23, BAD TONIC 0,31 4€
WATER 2,

1 = Farbstoff, 2 = Konservierungsstoffe, 3 = Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstirker, 5 = Benzolsdure,
7 = Phosphat, 8 = koffeinhaltig, 11 = Sauerungsmattel, 12 = chininhaltig
Allergenkennzeichnung: Aushang im Kassenbereich




BRAV&
HARMLOS

KAFFEEGENUSS
TASSE KAFFEE 3€
CAPPUCCINO 4 €
ESPRESSO 3€
DOPPELTER ESPRESSO 5€
ESPRESSO MACCHIATO 3,5€
LATTE MACCHIATO 4 €
MILCHKAFFEE 4 €
GLAS TEE 4€
verschiedene Sorten
SCHOKOLADENGENUSS

GLAS HEISSE SCHOKOLADE 4 €
mit Sahne 4,5 €




HOCH
PROZENTIG

BIERE VOM FASS
VELTINS
0,31 4€
0,51 6€
MAISEL’S WEISSBIER 0,31 4€
0,51 6€
GREVENSTEINER LANDBIER 0,31 4€
0,51 6€
FLASCHENBIERE
VELTINS ALKOHOLFREI, 0,331 4,5€
VELTINS ALSTER ALKOHOLFREI
MAISEL’S WEISSE ALKOHOLFREI 0,51 6€




OCH
PROZENTIG

BITTERES

UNDERBERG 44% 2¢cl 4 €
FERNET

Branca 42% 2¢c 3,5€
Menta 40% 2cl 3,5€
AVERNA 32% 2¢c 4 €
RAMAZZOTTI 30% 2¢c  4€
BAKUMER KRAUTERTROPFEN 30% 2c¢  3€

LIKORE

BAILEYS AUF EIS 17% 4¢c  5€
IRISH MIST 35% 4¢  6€
DRAMBUIE 40% 4c 8 €




OCH
PROZENTIG

GRAPPEN
TRADIZIONALE 40% 2 6€
AMARONE 41% 2 8€
CHARDONNAY 45% 2 8€
GEWURZTRAMINER 41% 2cd  8€
OBSTLER
WILLIAMS CHRIST 40% 2d  6€
HIMBEERGEIST 40% 2 6€
KIRSCHWASSER 42% 2 6€
OBSTLER 40% 2d  6€




LINIE 41% 2c 4,5€

JUBILAUMS AQUAVIT 41,5% 2¢c 4,5€
MALTESER 40% 2¢cl 4,5€
ROSCHE KORN 32% 2¢l 3,5€
SAMBUCA 41% 2¢cl  4€
OUZO 12 41% 2cl  4€
JACK DANIEL'S 40% 4cl  6€
TULLAMORE DEW 40% 4cl  6€
HENNESSY 37% 4cl 9€

HAVANA CLUB
3 Jahre 38% 4 cl 6 €




